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A Taxolantitumoraldel Taxusbrevifolia

A Morfina alcaloidede Papaveisomniferum

A Penicilinaantibiotico del hongoPenicilliumnotatum,
A Corticoidesantinflamatorios deVerbascunthapsus

A Aspirinaoriginalmente de la corteza del sauce ne§alixnigray luego el cidsalicilico deSpiraea
ulmariay transformadoen un esteracetiladosetransiorma en la aspirina

A Botanicade origen
A Labetaiario dieFitoquimicadel DepattamentoddeBBoianica hinidedr Erxas L tw s tintérdisciplin )

Desarrollo en Chile dée N2 & S O 0 2 Intedrafingdrug tiscavery biodiversity
conservationand economicdevelopment @cada del 80 por 11 afios

Convenciorsobre la Diversidad Bjol()gica,%{ el Protocolo de Nagoya relacionado con Acceso y Participacion Ju_s,taé/ quitativa
en los Beneficios y ameocupaciorde la élica ambiental con la importancia que tiene el cuidado y la preservacion de Jas

condiciones de vida de la Tierra.
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alto valor nutricional y los multiples efectos beneficiosos que

ésta trae.
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AEn el mundo la produccion alcanzg
los 1,4 millonesde toneladaspor ano
en aproximadamentel50 paises En
Chile se producen alrededor de
10,000toneladasde miel por ano.

ACon la globalizacion es
necesario  diferenciar Yy
promoverlo Unico de cadauna
de lasmielesde nuestropais
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Mejor ejemplo-deldiferenciacion yreconocimiento-mundi
la Miel deManuka (Leptospermurscopariumen base:a:
1eciz- INvestigacionesicientificasquerse transfirieron do|\

~ al producto granactividad aniibacternia

1.- Exclusivale Nueva Zelandd,0®0 natural.- Peter Molan, Univ. Waikatqg NewZealand
1990descubrio esta propiedald llamoUnigue ManukaFaatar factor que tenia

capacidad de actuar como una solucion de ferf@@bH60O)EI Fenol fue ampliamente utiliz
durante el siglo XIX en el tratamiento de heridas, y como un antiseptico y anesbésico

ThomadHenley colaboradores e@006descubrieromaltos niveles eMetilglioxalenla Miel de
Manukaproponiendo que a mayarontenidode MG mayor seriau actividad antibacteriana.

Identification of Some Antibacterial Constituents of New Zealand
JOURNAL OF THE ROYAL SOCIETY OF MEDICINE Volume 92 June 1999Manuka Honey

Available online at www.sciencedirect.com

' n — "
K. M. Russell,' P. C. Molan,”" A. L. Wilkins,' and P. T. Holland’ ScienceDirect Carh()hydratc

Deprtment of Biclogical Sc d Department of Chemistry, University of Waikato, Private Bag, -

e ™ Mamilton, New Zaaland, and Ministey of Agriculture and Fisherise, RESEARCH

Ruakum Agricultural Research Centre, Hamilton, New Zealand

Antibacterial activity of honey against strains of . ELSEVIER (arbolydrate Rescarch 343 (2005) 631637 S

- Some ible for the Uly high ib: l activity of manuka honey wer
Staphylococcus aureus from infected wounds isclated by testing feactions of the honey or ctivity against Staphylacoccus cureus. An otharol
ether extract of the honey was d by and the fractions thu
obtained were assessed | fer antibacterial activity. One fairly homogeneous fraction was identified a
1 . 2 methyl 3, (methyl syringate, 1b). Cor;xh}l:ned gas chmmamgughy o ) . T S . C e N
R A Cooper PhD P C Molan PhD' K G Harding MRCGP FRCS ;::;;;r;:;f::;:g,;z‘:;;m:he resence of this compound in some of the other antibacterial fra Isolation by HPLC and characterisation of the bioactive fraction
tic of 3,5-di ic acid (syringic acid, 1d) and 3,4,5-trimethoxybenzoi [\ N Z l d k L . l
acid (1a) and their methyl esters were tested against S. aureus. The acids and, to a lesser extem 7 al- . P > NI . Ve 17147 7
J R Soc Med 1999,92:283-285 methyl syringate were found to possess significant antibacterial activity. 0 cW caland manuka ( ep t ospermunt scoparium ) 10ney
Christopher. J. Adams, Cherie H. Boult, Benjamin J. Deadman. Judie M. Farr,
The antibacterial property of honey has long been rec- Lavie, 1960). Gonnet and Lavie (1960) have ref ey . ‘ . . .
ognized in vivo (Aristotle, 350 B.C.) and more recently  antibacterial extractives to be stable to light ar Megan N. C. Graineer. Merilvn Manlev-Harris* and Melanie J. Snow
in vitro (Sackett, 1919), but little work has been directed ably stable to heat, while Lavie (1963) noted { =~ = - -
SUMMARY toward identifying the constituents responsible for this  of the antibacterial substances recovered from Chemistry Department, University of Waikato, Private Bag 3105, Hamilton, New Zealand
property. The antibacterial activity was originally thought extract were volatile at 95 °C. More recently, | emisiry epartment, Umversiiy o, Yaikato, rrivaie bag N amilton, New Lealand
. . L " %o be due the high osmolarity of honey, but some activ- (1974) has reported that honey contains volati . T .
The antibacterial action of honey in infected wounds does not depend wholly on its high osmolarity. We tested the |, ;i ied aiter dilution. Dold st al. (1957) tetmed  volatile, and monvolatile antibacterial substan Reccived 7 November 2007; received in revised form 11 December 2007; accepted 17 December 2007
this activity “inhibine” and found it to be labile to light  Dustman {1979) also noted the existence of ant Available online 14 January 2008
sensitivity of 58 strains of coagulase-positive Staphylococcus aureus, isolated from infected wounds, to a pasture and heat. Other workers (White et al, 1962; White and  activity that was not due to glucose oxidase 8 ¥
ty 9 P phyl ’ ' p Subers, 1963) concluded that inhibine was hydrogen per- the high osmolarity; however, he was of the op
honey and a manuka honey. There was little variation between the isolates in their sensitivity to honey: minimum °§i5y§;25;:;§3 by the action of the glucose ovidase in  the i-?:;e' activity was only a minor portion of
R " that some honey samples had antibacterial activity in We consider it likely that the differences i . i . . L . . .
inhibitory concentrations were all between 2 and 3% (v/v) for the manuka honey and between 3 and 4% for the (. % tar wiich could be accounted for by the aciion  on the signifieance of the additional antibacte Abstract—Using HPLC a fraction of New Zealand manuka honey has been isolated, which gives rise to the non-peroxide anti-
vdrogen peroxide alone. Also, Adcock (1962) found ity (i.e., that not due to hydrogen peroxide o1 it ot . " ) PP Sr . . o . et
pasture honey. Thus, these honeys would prevent growth of S. aureus if diluted by body fluids a further seven-fold to am,baﬁfmlpamv,w to persist after the removal hydro- osmolarity) result from the differences that e3 bactenial activity. This fraction proved to be m_elhyl_g]yum]. a highly reactive precursor in the formation of adv me_ed g]yc_‘llmn
gen peroxide by the addition of catalase. amount of this activity. Molan and Russell (18 endproducts (AGEs). Methylglyoxal concentrations in 49 manuka and 34 non-manuka honey samples were determined using a
Othg thi lm ted that th be addi: that ft f New Zealand h 1! P yigly - P g
d lateh ther authors have suggested that there may be addi- at for a range of New Zealand honey samples 5 ; - ! : ey - e eee ;
L fourteen-fold beyond the point where their osmolarity ¢ to be comp y inhibitory. The antibacterial action of 7\ * Sances in honey. Anti tional activity varied from nil in some samples, direct detection method and compared with values obtained using standard o-phenylenediamine derivatisation. Concentrations
activity was found to be extractable with ethanol, ace-  the whole of the activity in other samples. ' : " o foanido, o vt -
the pasture honey relied on release of rogen peroxide, which in vivo might be reduced by catalase activity in tone. and ether (Vergs, 1951 Schuler and Vogel, 1956 noted a close correlation existed hetween the lev obtained using both the methods were similar and varied from 38 to 828 mg/kg.
@ 2007 El Ltd. All righ d.
tional antibacterial activity and the overall ant ©2 sevier Lid. All nights reserved.
activity of individual honey samples. Because of
tissues or blood. The action of manuka honey stems partly from a phytochemical component, so this type of honey — Depnrbmem. of Biological Sciences, University of  ing we undertook to assess the antibacterial ¢ £ Js- New Zealand manuka honey: Bioactive fraction; Methylglyoxal
i eywords: New Zeals manuka honey; Bioactive fraction; ethylglyoxa
miaht be morea affactive in vive. Comnparative clinical triale with <t dized h ara ded Waik BT £ 7 S
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Apicultor

Eugenio Yevilao

Gustavo Caroca

Colmenares AA/
Juan Rojas
Contreras

Colmenares Sant
Ana

Luis Riveros
Ministerio de la
asuncion
Delfin Cerda
Ernesto Olgin
Claudia Romero
Luzmira Monica
Rodriguez
Fernando Ruz
Francisco Cabell
Monasterio de la
Asuncion
Gloria Gonzalez
Julia Torres
Juana Lizana
Elizarda Brown
Maria Castro

Johnny Mufoz

Dario Ramirez

Localidad

Las Cabras
Las Cabras
Las Cabras
Las Cabras

Las Cabras

Las Cabras
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena

SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
SanFernando,
Agua Buena
San Fernando, E
Tambo
San Fernando, E

Coordenanas

Apiario 1: 19 H, E 278760, N 6213678 Apiari
19 H, E 278627, N 6211862

Apiario 1: 19 H, E 278760, N 6213678 Apiari
19 H, E 278627, N 6211862

Apiario 1: 19 H, E 278760, N 6213678 Apiari
19 H, E 278627, N 6211862

Apiariol: 19 H, E 278760, N 62136X8iario2:
19 H, E 278627, N 6211862

Apiario 1: 19 H, E 278760, N 6213678 Apiari
19 H, E 278627, N 6211862

Apiario 1: 19 H, E 278760, N 6213678 Apiari
19 H, E 278627, N 6211862

Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421

Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421

Apiariol: 19 H, E 332632, N 61631&fiario2:
19 H, E 333407, N 6162421

Apiariol: 19 H, E 332632, N 61631&fiario2:
19 H, E 333407, N 6162421

Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421

Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiariol: 19 H, E 332632, N 61631&Xfiario2:
19 H, E 333407, N 6162421
Apiariol: 19 H, E 332632, N 61631&{Fiario2:
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421
Apiario 1: 19 H, E 332632, N 6163177 Apiari
19 H, E 333407, N 6162421

19H, E 318464, N 6179830

OrigenBotanico

RegionMuestra Especie

VI

\

VI

\

VI

\

VI

\

VI

\

Vi

\

VI

VI

Vi

VI

Vi

Vi

VI

Vi

VI

Fabaceae
Sisymbtiu
m sp.
Malus/Pyi
us
Brassica
sp.
Retanilla
trinervia
Salix
humboldti
ana
Lomatia
sp.
Cuscuta
chilensis
Brassica
sp.
Echium
vulgare
Rubus
ulmifolius
Medicago
polymorp
ha
Escallonie
sp.
Lithraea
caustica
Schinus

sp.

Azara sp.
Medicago
sativa
Trifolium
repens
Quillaja
saponaria
Galega
officinalis
Eucalyptu
S sp.
Sisymbriu

%polen

0,303
0,303
0,303
0,909

11,515

86,667
0,15
0,301
0,301
0,451

3,308

3,308
4,962
5,865
7,368
9,023
11,729
16,842
17,293
19,098

0,453

Strep. Stap Pseudo.
pyogenes aureus aeruginosa
12,67 12 6,67
12,67 12 6,67
12,67 12 6,67
12,67 12 6,67
12,67 12 6,67
12,67 12 6,67
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
12 3,33 0
0 0 0

Halo deinhibicion promedio en mm

Escherichi
coli

11,67
11,67
11,67
11,67

11,67

11,67

Media

10,752¢
10,752¢
10,752¢
10,752¢

10,752¢

10,752¢
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325

3,8325

3,8325
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325
3,8325

0



Clasificacion de mieles segiin NormaCh29820050- EAT AA AAAEAOT

denominaciéon de origen botanico mediante ensaymelisopalinolégicoo
Montenegro et al. 2005)

Monofloral  enla cual una especieabarcamas del 45%del total de granos de polen
contadose identificados en el analisis

Bifloral en la cual dos especies,en conjunto, abarcan mas del 50%del total de
granosde polen contadosen unamiel, y que entre ellasno presentanuna
diferenciaporcentual superiora 5%

Polifloral aquellaen la cual ninguna especiealcanzael 45%del total de granos de
polen contados ni tampoco hay dos especiesque dominen en la fraccion
polinica

Nativa Aquellaen que el 50%del total de los granosde polen contadospertenece

aunao variasespeciesvegetalesde origen nativo

No Nativa Aguellaen que el 50%del total de los granosde polen contados pertenece
aunao variasespeciesvegetalesde origen no nativo

Mixta Enla cual2 especiesen conjunto, abarcanmasdel 50%del total de granos
de polen contados en una miel, y ente ellas no existe una diferencia

superior al 5% siendo una de ellasde origen nativo y la otra de origen no
nativo Montenegro et al. 2005


http://ecommerce.inn.cl/Ficha_Producto/?p=NCh2981.Of2005

Clasificacion de Mieles: Norma Chile@Ch29812005)

Clasificaci- n

Especies vegetales
1| ——

2 ||
3 |mm
4

é

0 20406080100 %

FrecuencidPolinica
Monofloral Bifloral Multifloral
IYYYY o000 o000000 00 0000000
XXy 0000000000 FL €00 0000000 3
)euel o000 000 E_.‘........ 0000000000
(I XN YY) o000 00000O0O 0000000000
I Y YYY ) o009 0000000 00000000 -,
o000 o000 000 0000000 o0 0000
o000 o000 YY) YYY)
YY)

(Montenegro et al., 2011; Cabreray Montenegro, 2013)
Fuente fotos: www. emfsafetynetwork.org; www.ucrtoday.ucr.edu



Miel MonofloralNativa de Uimo,
M1607 Colmenares FernandgZarrosRio Pescadd Region Chile

Figura 2.- Fotografia microscopica representativa a 150 aumentos de la muesira de miel que
expone los marfas polinicos mas caracteristicos observados.

Tabla 5.- Total de granos de polen y porcentsje comespondiente de especies halladasenls
fraccion polinica de la miel M1903.

Rango 95%
M1309 confianza
Especie Nombre Comun gr:nos Porcentaje| +- Min Max
i, (5pE0S yébd oo 2 0318 | o4a1 | D122 | 0758
Hypochserls (a3l hierb ded chuncho 4 0,637 0,622 | 0015 1.259
Bubss Uit Zzamara 4 0,637 0,622 | 0,015 1.259
| Brassis 5o Yo 10 1582 | 0,579 | 0,612 2,571
Luma sokcuial arraydn 2% 4,140 1,558 | 2,582 5,658
Lotus peauncul3us it chilot 45 7166 | 2,017 | 5148 9,183
Bucnyohia cardnila dma 537 85510 | 2,753 | 82,756 | 88,263
Total 628 100.000

Figura 1.- Grafico de porcentsjes de participacion, donde se muestran las especies cuyo polen
fue detectado en la muestra de miel M1909.

Certificacion de Origen Botanico Muestra Miel M1909

Ewcryphia cordifolia

Lotus pedunculatus

Luma opiculata

Brossica sp

Rubus wlmifolius

Hypochaeris radicata

Trifolium repens

|
g
H

0o

0.0 0.0
Porcentap %)

0.0

1000

Figura 3.- Fotografia microscopica de las 4 especies principales de polen que concentran el

Eucphia comifolia; 2.- Lotus

98,41% de ls vanabiidad de marfas polinicos encontrados: 1.-
gedunculatus 3.- Luma apiculata & 4 .- Brassics o,

Norma NCh2981.0f2005dntenegro et al 2005)



Extractos de miel : cromatografia en columna

Obtencidon de extractos de la miel

Hiltracisn

afinidad

(Montenegro et al., 2011; Ferreres et al., 199

Método de Folin
Ciocalteu

Método de
Prelipcean

ABTS Assay Reducir
DPPH Assay Radicales
FRAP Assay oxidantes

Halo de inhibcién
mIC
Andliss Metobolémica
HPLODAD & UPLC- dirigida o no dirigida

SCREENING DE PROPIEDADES
BIOACTIVAS




Determinacion deGapacidad Antioxidanterprincipale
reaccionesutilizadas parareducinradicales oxidantes

Capacidad antioxidante para Ensavo de captacion de
- - yd -
Reducir el ion Férrico (FRAP) =nsayo de captacion @

radicales DPPH

qf?;g@ G 30,0, Q0
N \N” DL Q/L )U OZN\Q\(Noz 7 on_h_w,

|
y N

NO, NO,
3+ 2+ -
Fe(IN)(TPTZ);] [Fe()(TPTZ);]%*, Amax = 593 nm Do o) -
purple yellow

Ensayo de captacién de
radicales ABTS

OO e Sy T

N Csz ! C2H5
CzHs C2Hs
ABTS"" (Amax = 734 nm) ABTS? (colorless)

https://dspace.uib.es/xmlui/bitstream/handle/11201/1127/TFG_QUIMICA_MorenoVallespirJaime.pdf [8] Teixeira, J., Gaspar, A., Garrido, E., Garrido, J. and BorgeBioMedResearchinternational (2013), pp.1-11.



La mayor fuente de compuestéanodlicosson las plantas: defensa contra
stress abiotico y biodticd.os flavonoides y acidos fendlicos constituyen la
clases mas importantes de polifenoles. Estos compuestos contribuyen
propiedades antioxidantes, antimicrobianas y antiinflamatoriasndehas

matricesalimentarias. Considerados agentes naturales que pueden
disminuir el riesgo oxidativo de las membranas naturales como lo establé
el TheNationalHoneyBoarden 2002.

Settransfierenidesdel eknéctarantaemiel
Hipotesis: basnielesdiereddnslasopiepietades deplas plantas

las

Yoi[0)

| Flavonoides Acidos fenélicos

\ —COOH

R,

K Ramanauskiené\ StelmakieneV. Briedis L Ivanauskagv. Wl | (liebuantitativeanalysif biologicallyactivecompoundsin Lithuaniarhoney,FoodChemistry132 (2012 15441548
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Bioactive compounds and antibacterial properties of monofloral Ulmo honey
Patricia Velasquez*®, Gloria Montenegro®, Felipe Leyton?, Loreto Ascars, Oney Ramirez? and Ady Giordano?

*Facultad de Quimica y de Farmacia, Pontificia Universidad Catolica de Chile, Santiago, Chile; "Facultad de Agronomia e Ingenieria Forestal,
Pontificia Universidad Catolica de Chile, Santiago, Chile; “Facultad de Ciencias Quimicas y Farmacéuticas, Universidad de Chile, Santiago, Chile;
dLaboratorio de Productos Naturales, Universidad de Aysén, Coyhaique, Chile

Tabla 1. Origen botanico y clasificacion de las muestras de miel de Ulmo.

Ulmo Secondary species Secondary species
Sample (%) Secondary species (%) (Scientific name) (Common name) Code name
1 96.8 1.9 Luma apiculata Arrayan U-Ar1
2 95.8 1.6 Luma apiculata Arrayan U-Ar2
3 94.5 25 Lotus pedunculatus Alfalfa chilota U-Alf3
4 94.2 3.8 Weinmannia Tineo U-T
trichosperma

5 91.6 29 Lotus pedunculatus Alfalfa chilota U-Alf5
6 91.0 2.6 Lotus pedunculatus Alfalfa chilota U-Alf6
7 86.7 7.7 Lotus pedunculatus Alfalfa chilota U-Alf7
8 86.6 6.2 Luma apiculata Arrayan U-Ar8
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Arrayan 1,2y 8

Alfalfa chilota 3, 5,6y 7
Tineo 4

Velasquez et al 2020



Compuesto$-lavonoidey AcidosFenodlicosdentificadosy

cuantificadogpor HPLC M#MSen mielesmonofloralesde uimo

Tabla 2. Flavonoides y dcidos fendlicos identificados y cuantificados por HPLC MS-MS en muestras de miel Ulma (mg/100 g de miel).
GalA  CinA Sy Ferh  ChIA  SA  GifA Cou  3HbA Cat P Rt Chr Que Absh lut  VanA Kae Epi  Api  Res Myr

1024+004b Nd Nd Nd 015£003b Nd 0234002 019+004bc Nd Nd 148+000d Nd 026£002c 017+008b 635+£014abe 006+001b Nd Nd Nd 002+000b Nd Nd
10240050 Nd Nd Nd Nd Nd 027+003d 021200 Nd Nd 143£012d Nd 040£004be 0.19£003b 1303 £032de 00700 Nd Nd Nd 0.01£000b Nd Nd
3024£005b Nd Nd Nd  Nd Nd 014+005%c 014+00dbc Nd Nd 061+010bc Nd 02+008b 018£004b 993 +0i7hc 005+£001b Nd Nd Nd 001+000b Nd Nd
4 036£00b Nd Nd Nd Nd Nd 032400dbed 017003 Nd Nd 273+023bed Nd 067+004bc 0202003 299+048de 006+00b Nd Nd Nd 0.03+000ab Nd Nd
5032£006ab Nd Nd N 021+004a Nd 044+003d 041£006ab Nd Nd 186+014cd Nd 064003 024+£005b 17760772 010£000b Nd Nd Nd 003000 Nd Nd
60360072 Nd Nd Nd Nd Nd 018£006ab 028£003bc Nd Nd 1560142 Nd 0520102 0212004 1668+01% 006+00b Nd Nd Nd 002+000a Nd Nd
7032£005% Nd Nd Nd  Nd Nd 015+003d 029£003bc Nd Nd 073£013%d Nd 017+004be 026007 2081 +0.1dbed 006£000b Nd Nd Nd 0.02+000b Nd Nd
§ 026+006ab Nd Nd Nd N Nd 044+009 02+008 Nd Nd 1860170 Nd 064003 024£005b 184:017b 01040022 Nd Nd Nd 002£000a Nd Nd

Antiradical capacity against 22-azino-bis (3-ethylbenzothiazoline-6-sulphonic acid) (ABTS); Antiradical activity against 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH); total phenolic content (TPC); total flavonoid content (TFC); gallic acid (GalA);
Cinnamic acid (CinA); Syringic acid (SyrA); Ferulic acid (FerA); Sinapic acid (SinA); 3-Hydroxybenzoic acid (3HbA); Catechin (Cat); Chlorogenic acid (ChIA); Cafeic acid (CafA) Coumaric acid (CouA); Pinocembrin (Pin]; Rutin (Rut); Chrysin (Che;
Quercetin (Que); Abscisic acid (AbsA); Luteolin (Lut) Vanillc acid (VanA); Kaempferol (Kae); Epicatechin (pi); Apigenin (Api; resveratrol (Res); Myricetin (Myr); Non detected (Nd). (Different letters indicate statistically significant differences
between groups, P < 0.09)

Capacidad antiradical sobre 2,2-azino-bis (dcido 3-etilbenzotiazalina-6-sulfonico) (ABTS); Actividad antiradical sobre 2,2-difenil-1-picrylhydrazyl (DPPH; contenido fendlico total (TPC); contenido total de flavonaides (TFC) acido galico (GalA);
Acido cindmico (CinA); Acido siringico (SyeA); Acido ferdlico (FetA); Acido sindpico (SinA); Acido 3-hidraxibenzoico (3HbA); Catequina (Cat; Acido clorogénico (ChIA), Acido cafeico (CafA) dcido cumérico (Cou); Pinocembrina (Pin); Rutina
(Rut) Crisin (Che); Quercetina (Quel: Acido abscisico (AbsA): Luteolina (Lut; Acido vanilico (VanA); Kaempferol (Kae); Epicatequina (Epi); Apigenina (Api; Resveratrol (Res); Miricetina (Myr): No detectado (Nd). (Letras diferentes indican
diferencias estadisticamente significativas entre los grupos, P < 0.03)

Velasquez et al 2020
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Capacidad Bactericida
Bacterias Patogenas experimentadas

wlnfecciones intestinales, cistitis, meningitis,
neumonia

wFibrosis quistica, dermatitigliculitis.
Infecciones a la piel, verrugas

wMeningitis, conjuntivitis, prostatitis,
artritis, sinusitis, bronquitis

wFaringitis, afecciones a la garganta

Infecciones gastrointestinales

S.aurels



AGREGANDO
VALOR

Region de Los Lagos

Determimnacion-dalosde hithidoieiaraldel

1.- Aislados de bacterias

activos

4 .- Con un sacabocado

previamente esterilizado 5.- A las 24 horas de incubacion
se realizan perforaciones en estufa a 3&e mide halos de
circularesde 6mm de inhibicion del crecimiento

diametro, donde se
adicionan 0,1cc de
extracto de polen
apicola.

CradimientoBaatefial
2.- De los aislados se prepara un
inoculo, el cual corresponde a una 3.-Se inoculan las PlacBstri
suspension de 1,5 x 10 elevado a (con 0,1cc) de un inoculo diluido
6 ufc/cc en suerofisiologico Laescala 3 10.000 bacterias parc
de turbidez indica densidad de
bacterias y es medida con patron de
referencia equivalente 0,McFarland

bacterialproducidos por los
extractos

Halos de
inhibicion




Control et erecimiento Miel MI909 ,Colmenares FernandeRarros,
de .-'lafl_oa@te-nafd@taphyloooocuaure-us_ | 24 mm de halo de inhibici@ontra
conmiel de whmorRROBOSC GandRalthein Fresia) Staphylococcuaureus( Ensenada, X region)
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Halos de Inhibicion de Antibidticos contra

Bacterias Patdgenas. Valores de referenci

Controles

Bacterias

Staphyllococcus aureus

Streptococcus pyogenes 10 25
Echerichia coli 25
Pseudomona aeuroginosa
Bacillus cereus 30
Bacillus coagulans 23
Bacillus subtilis 10 32
Streptococcus mutans 28
Klebsiella. pneumoniae 25
Salmonella enterica pv typhi
Salmonella typhimurium

*Controles: A: Ampicilina; C Cloranfenicol T: Tetraciclina, P: Penicilina;

E: Estreptomicina.




La actividad antibiética-de lamiel de)ullmo se mantiene

Mie

La solubiondde
catalasadde
0.57mg/ml (catdlasa
Sigma 10, 141000
unidades/ mgdie
proteina) se wiiliza
para €limiinar |
peréxido die
hidrogeno presemte
en lasrmuesisaside
miel de @bsja,
transformandlo €|
compuestoenaaguy y
oxigeno

aun €liminando eldPeroxido de Hidrogeno

deUlmo FCXMCQO004concatalasa (/C+)y sinCatalasa ( &
contraStaphylococcumureus

Miel con catalasa y
sinH202

Montenegro et al 2017




Obtencion de
extracto de Miel
para obtener MIC

Columna de
amberlita
extractora de
compuestos
fendlicos







